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XI JORNADA DE ESTUDIANTES 
DEL GRADO EN CIENCIA Y 

TECNOLOGÍA DE LOS 
ALIMENTOS

Y
III CICLO DE CONFERENCIAS DE 
EGRESADOS: PROFESIONALES 
AL SERVICIO DE LA SOCIEDAD

Patrocinan:

Dónde estamos:
Calle Tulipán s/n 28933, Móstoles.
En tren: línea C-5. Móstoles–El Soto.
En metro: línea 12, Universidad Rey Juan Carlos.
En autobús: Blas & Cía L-522, 523, 526 y 529H.

@urjc.es
@ESCET_URJC

@urjcinstaoficial

info@urjc.es
grado.cytalimentos@urjc.es

COMITÉ ORGANIZADOR:

PARTICIPAN:

Dra. Dña. Mª Isabel Sierra Alonso. Catedrática de Universidad
Dra. Dña. Sonia Morante Zarcero. Prof. Titular de Universidad
Dr. D. Damián Pérez Quintanilla. Prof. Titular de Universidad
Dra. Dña. Judith Gañán Aceituno. Profesora Contratado Doctor
Dra. Dña. Natalia Casado Navas. Profesora Ayudante Doctor
Dr. D. Gonzalo Martínez García. Profesor Ayudante Doctor
Dña. Lorena González Gómez. Personal de Investigación
Dña. Gema Casado Hidalgo. Personal de Investigación
D. Fernando Vera Baquero. Personal de Investigación
Dña. Begoña Fernández Pintor. Personal de Investigación
D. Jesús Rodriguez, Técnico de laboratorio del Grado en CyTA
D. Gerald Gaspar, Personal Técnico de Investigación

DIRECTORAS DE LA JORNADA
Dra. Dña. Sonia Morante Zarcero; Coordinadora del Grado

Dra. Dña. Judith Gañán Aceituno, Coordinadora 4º curso del Grado

La XI Jornada de Estudiantes del Grado en Ciencia y Tecnología de los Alimentos
junto con el Ciclo de Conferencias de Egresados: profesionales al servicio de la
sociedad presentará a los asistentes algunos de los aspectos más relevantes relacionados
con el Grado, así como las salidas profesionales del mismo. Ambos eventos, que cuentan
con la ayuda de Vicerrectorado de Extensión Universitaria y de la ESCET, se celebran en
un formato diseñado para poder mantener todas las medidas de seguridad establecidas
a causa del COVID-19. Contarán con conferencias impartidas por expertos del sector,
talleres y concursos con premios para los ganadores y mesas redondas de alumnos y
egresados que nos contarán sus experiencias eEasmus, de TFG y Prácticas Externas, así
como su experiencia profesional. Además, contaremos con expertos egresados que han
organizado conferencias y talleres prácticos en grupos reducidos. Todo ello para dar a
conocer a nuestros estudiantes las oportunidades que les ofrece su Grado y las salidas
profesionales a las que pueden tener acceso cuando terminen, teniendo además en
cuenta su relación con el cumplimiento de los ODS 2030.

OBJETIVO DE LA ACTIVIDAD

Inscripción: 

La participación en la 
jornada se reconocerá con 

0,3 créditos ECTS



PROGRAMA

10.00 – 10.15 h Presentación de la Jornada. Dña. Sonia Morante,
Directora de la Jornada

10.15 – 11.00 h Conoce tu Grado. Dña. Sonia Morante, Coordinadora del
Grado. Estudiantes Mentores del Grado

11.00 – 12.00 h Conferencias de expertos: “El papel del graduado en
CyTA en la investigación de delitos contra la Seguridad
Agroalimentaria”, D. Salvador Romero, Unidad Central Operativa
Medioambiental, UCOMA

12.00 – 12.30 h Conferencias de estudiantes: “Desarrollo e innovación de
productos en la industria cárnica”. D. Daniel Lorenzo, Técnico de
desarrollo de producto en El Encinar de Humienta

12.30 – 13.30 h Talleres prácticos:
• Análisis sensorial de productos cárnicos
• Concurso: Atrapa tu titulación

13.30 – 14.00 h Prepara tu futuro colaborando en la
Universidad. Dña. Isabel Sierra, Subdirectora de Calidad y Titulaciones
Participan:

Dña. Isabel Martínez Egresada de CyTA, URJC
Dña. Paula Rivero, Estudiante de CyTA, URJC
Dña. Begoña Fernández, Egresada de CyTA, URJC

14.00 – 14.30 h Carrera profesional en la universidad. Dña. Gema
Casado, Investigadora del Proyecto EVALKALIM

TARDE
16.00 – 17.30 h Mesa redonda de egresados profesionales del sector.
Modera: Dña. Cristina Pablos, Coordinadora de 3º
Participan:

Dña. Silvia Lisozain, NATAC
Dña. Teresa Bermúdez, Teqno Quality
D. Fernando Vera, URJC
Dña. Laura Saez, INCARLOPSA

Sala 1: Aula 104, 
Aulario III 

Sala 2: Aula 106, 
Aulario II

PROGRAMA

10.00 – 10.15 h Presentación de la Jornada. Dña. Judith Gañán, Directora
de la Jornada

10.15 – 11.45 h Prácticas Externas, Trabajo Fin de Grado e
Intercambio Erasmus: La clave para tu futuro profesional.
Modera: Dña. Judith Gañán, Tutora Académica PE y Coordinadora de 4º
Participan:

Dña. Aitana Delgado, Egresada de CyTA, URJC
Dña. María Rastrero, Estudiante de CyTA, URJC
Dña. Beatriz Moreno, Egresada de CyTA, URJC

11.45 – 12.00 h Trabajo Fin de Grado grupal con metodología
de Aprendizaje-Servicio. Dña. Natalia Casado, Coordinadora de 2º
Participan:

D. Roberto Sánchez , Estudiante de CyTA, URJC
Dña. Mª Isabel Martínez, Egresada de CyTA, URJC

12.00 – 13.00 h Conferencias de expertos: "La Seguridad Alimentaria en
el presente y el futuro". Dña. Lara Ubiera, Gerente de Ubilap.

13.00 – 13.30 h Conferencias de egresados : “Nuevas estrategias en el
control de la calidad sensorial del vino”. D. Carlos
Ranilla, Winemaker en Bodegas Fontana

13.30 - 14.30 h Talleres prácticos:
• Análisis sensorial de vinos
• Concurso: ¿Cómo contribuir a los ODS desde el grado en CyTA?

TARDE
16.00 – 16.30 h Conferencias de egresados: “Calidad y seguridad
alimentaria en Biogran”. D. Nicolás Caballero y Dña. Aroa Diez,
Biogran.

16.30 - 17.30 h Talleres prácticos:
• Análisis sensorial de bebidas vegetales
• Los alimentos a través de los sentidos
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