
               
 

SILENTIUM CRIANZA: Su añada es del año 2007, está hecho con 
TEMPRANILLO cien por cien, lleva 12 meses en barrica mitad roble americano, 
mitad francés, y luego 6 meses en botella antes de salir al mercado. 3 veces medalla 
de plata en el Salón Internacional del Vino. Esta valorado con 85 puntos en la guía 
PEÑIN. Inmejorable relación calidad precio. Precio final 10,50 euros. 
 
SILENTIUM RESERVA: Es del año 2006, está elaborado con TEMPRANILLO 
cien por cien, este lleva 18 meses en barrica y otros 30 meses embotellado antes de 
salir de la bodega, en la guía americana PARKER lo califican de excelente con 92 
puntos, destacan que es del que nadie se deja en la copa. Su precio final 13,92 
euros. 

 
SILENTIUM ROBLE: Es de la añada 2009, fue una de las mejores, está hecho con 
tinta fina, lleva 5 meses en barrica de roble y 3 meses en botella antes de salir al 
mercado, considerado uno de los 10 mejores tintos de su categoría. Precio final 8,80 
euros. 
 
EXPRESIÓN, VINO DE AUTOR: Es un vino selecto, mas escogido, compuesto de 
las mejores uvas de la añada del 2006, escogidas por nuestro enólogo. Tempranillo 
cien por cien. Es el sello de la bodega, el enólogo valora los meses y tipo de barrica 
más oportunos, es sin duda excelente,  su precio 19 euros. 

 
 

 
SON PRECIOS FINALES CON I.V.A. INCLUIDO, LAS CAJAS SON DE 12 BOTELLAS, A 
COMBINAR COMO USTEDES PREFIERAN. 
 
A PARTIR DE 2 CAJAS NO SE COBRAN PORTES. 
 

Teléfono de contacto: 976 797 771             Un saludo, Dámaris Pérez  


